
LÖRDAGSLUNCHEN         375 KR

Att börja med

Champagne                   165 kr

Crémant               125 kr

Mimosa               135 kr

Cidre 2018 Domaine Lesuffleur La Folletière          Glas 95 kr

             Flaska 450 kr

DITT VAL AV FÖRRRÄTT

Blandad råbiff på svenskt innanlår
Friterad kapris, cornichons, cognac, schalottenlök, gräslök, dijonsenap & senapsört

Tartar på hälleflundra
Rökt gräddfil, persiljepuré, forellrom, dill, syrad gurka & rostat bovete

Tartar på grillad grön sparris & ostronskivling (vegansk)
Friterad kapris, cornichons, cognac, schalottenlök, gräslök, dijonsenap & senapsört

DITT VAL AV VARMRÄTT

Bakad lammrostbiff 
Grön sparris, rostad morot, grillad färsklök & kalvsky med ramslök

Halstrad havsöring
Sockerärtor, morot, blomkålscrème & vitvinssås med ramslök

Vit sparris (vegansk)
Krispiga belugalinser, Lollo Rosso, knipplök, rädisa, hasselnötter & ramslöksemulsion

Varmätterna serveras med friterad mandelpotatisrösti

EFTERRÄTT

Chokladmoussetårta & myltade bär

Vispad chokladmousse & myltade bär (vegansk)


